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CICLO VEGETATIVO 2025.

Tras un invierno y una primavera calidos

y marcados por abundantes lluvias, el verano
se presentd como uno de los méas calurosos
que se recuerdan en Galicia. La vid mostré una
excelente brotacion, con numerosos racimos
visibles. Aunque al inicio hubo una fuerte
presion de mildiu, a partir de mediados de
mayo, con la llegada del calor y el cese de las
precipitaciones, se logré una floracién perfecta
y sin pérdidas por enfermedades fungicas.
Gracias a las reservas hidricas acumuladas,

la planta resistié bien las altas temperaturas
del verano y alcanzé la vendimia en un estado
sanitario impecable. Esta comenzé de forma
temprana, el 26 de agosto, con el albarifio
destinado a la elaboracién de Rosa Ruiz.

NOTAS DE CATA.

A la vista es limpio y brillante, con delicadas
tonalidades amarillo pajizo. Arométicamente se
expresa con frescura y nitidez, donde destacan
aromas florales y citricos, acompanados de
notas de fruta verde, especialmente manzana,
rasgo distintivo de la variedad. Aparecen,
ademads, sutiles matices de pasteleria que
reflejan su crianza sobre lias durante siete
meses. En boca es complejo y estructurado,
sabroso y envolvente, con un elegante toque
salino. Los recuerdos de fruta, flores y citricos
percibidos en nariz se confirman en el paladar.
El final es largo y persistente, sostenido por una
acidez bien equilibrada.

DATOS ANALITICOS.
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G.A. (%Vol): 12,5 | AT.(g/lAc. Tartarico): 6,8
PH:3,35 | Aztcar residual: <2 g/l

VINEDO, VENDIMIA
Y ELABORACION.

Elaborado con uvas albarifo seleccionadas
de nuestras parcelas mas antiguas, ubicadas
en la regién de San Miguel de Tabagon,
subzona de O Rosal. Estas cepas, de bajos
rendimientos, aportan una notable
concentracién y expresién varietal al vino.

La vendimia de las uvas albarifio para

Rosa Ruiz comenzd 4 dias después del inicio
de la vendimia, con una primera seleccién
en el viniedo, en cajas de 20 kg. Ya en bodega
se realiza una segunda seleccién en mesa

y solo las mejores pasan a un proceso de
criomaceracion con hielo seco y una crianza
sobre borras, antes de iniciar la fermentacion
en depdsitos de acero inoxidable a
temperatura controlada. Posteriormente se
realiza la crianza sobre lfas durante 7 meses,
con el fin de aumentar la amplitud en boca.

MARIDAJE.

Un vino que marida no solo con pescados
y mariscos; es ademas un excelente
acompanante de patés, aves, arroces y
postres con bases de chocolates y frutos
tropicales. Su temperatura ideal de
consumo es de 10y 11 2C.
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